CAHIER MENUS 2013

GROUPES

GOLF DE TREMEREUC

TEL : 02 96 27 10 40

FAX : 02 96 27 89 38

info@golfbretagne.com
Kir + feuilletés  = 3 €

Punch + feuilletés = 6 €

    (ou vin pétillant)

Punch + mises en bouche (6) = 9 €

    (ou vin pétillant)

Kir + mises en bouche (6) = 7 €

Champagne et mises en bouche (6) = 11 €

MENUS 19 EURO
Saumon mariné aux herbes et gingembre

Sauté de boeuf aux olives

Fondant au chocolat

Terrine de poulet au lard fumé

Ragout de porc au cidre, à la bigouden

Crème brûlée à la vanille

Tourte féta et épinards

Morue et purée maison

Croustillant de banane

Oeuf poché, asperges vertes et lard grillé

Joue de boeuf à la bière

Gâteau aux poires

Terrine de viande tiède

Charlotte d’agneau aux aubergines confites

Gratin d'orange

Gougère à la ricotta

Pot au feu 

Pain perdu

Carpaccio de boeuf 

Parmentier au canard confit

Chou tout chocolat

Gâteau de courgettes au coulis de tomates

Brochette fermière aux trois cochons

Cheesecake au coulis de fruits rouges

Gaspacho et son sorbet tomate et basilic


Pastilla de volaille

Ile flottante aux pistaches grillées

Brick au chèvre frais et noix

Jarret de porc rôti à la moutarde à l'ancienne

Mousse au chocolat et fruits frais

Tatin aux navets

Pintade aux raisins

Profiterolles au chocolat chaud

Taboulé de chou fleur au saumon fumé

Jambon à l'os fermier

Tatin aux pommes caramélisées

Tartare de crevettes et citronelle

Curry de mignon de porc et noix de cajou

Gâteau à l'ananas

 cocktail dinatoire 
SALE :

crevettes marinées, crème de cèpes et copeaux de foie gras,  sablé de parmesan, bouchée à l'avocat, bavarois de roquefort et raisin, tartare de betterave et rollmops, ratatouille et oeuf de caille, marbré d'artichaut et olives noires au basilic, rillettes de maquereaux sur craquelin, brochette de jambon à l'os, andouille et cantal en brochette, rouleau de blé noir et saumon fumé, magret séché et confiture d'oignon, poitrine fumée grillée, brochette de comté et raisin, barquette de chèvre frais sur endive.

SUCRE : 

crêpes, mousse au chocolat, salade de fruits.

Prix par personne : 22,50 euro avec ¼ de vin et eau minérale.
MENUS 25 EURO
Crevettes grillées au gingembre et à la coriandre

Curry vert de poisson

Tiramisu

Déclinaison de saumon

Raïta de concombre et brochette d'agneau

Nougat glacé maison

Salade de foies de volaille, noix et roquefort

Souris d'agneau aux quatre épices et gratin de patate douce 

et lait de coco

Crumble aux fruits de saison

Roulade de saumon fumé et avocat au blé noir

Tournedos de cabillaud au lard et légumes verts

Tarte au chocolat en mendiant

Salade Morteau et pommes de terre tièdes

Gratin de haddock et poireau

Pomme caramélisée sur pain perdu et glace au caramel

Salade de gésiers et magrets marinés

Poêlée de Saint Jacques et nem de légumes

Moelleux au chocolat

Tartare de dorade

Pot au feu de canard aux deux vinaigres

Feuilleté de pommes tièdes et glace vanille

Mosaïque de poissons et sa chantilly d’avocat

Lapin rôti au chorizo et petites pommes de terre

Aumônière de fruits frais

Salade de topinambour et hareng

Osso Bucco de veau

Pastilla au chocolat

Terrine de raie  à la tomate fraîche et aux câpres

Tagine d'agneau aux châtaignes, oignons et raisins

Tiramisu au pain d’épices et à l’orange

Tourte d'agneau aux herbes 

Filet mignon de porc au miel de Tréméreuc

Charlotte aux poires et chocolat chaud

MENUS 32 EURO
Salade de figue, roquette et parmesan

Pavé de boeuf grillé et son paillasson de pomme de terre

Deux fromages

Tartare de fruits exotiques

St Jacques en aumônière

Côtes d'agneau et tian de légumes

Deux fromages

Tiramisu

Salade landaise ( gésiers, magrets fumés et foie gras )

Gigot d’agneau

Deux fromages

Gâteau au chocolat ( mousse et génoise )

Salade de la mer 

(saumon fumé d’Ecosse, crevettes roses, St Jacques)

Médaillons de lotte au lard et fondue d'endives 

Deux fromages

Assiette de trois desserts au choix

Foie gras maison et son verre de Monbazillac

Magret de canard et ses légumes anciens (panais, topinambour, champignons)

Deux fromages

Tarte fine au chocolat et à l'orange
